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3.Uvod technické zpravy:

Tento projekt ve stupni ,Dokumentace pro vybér zhotovitele® fesi Skolni kuchyni v 1.PP v novém objektu
télocviény ZS v Rozdrojovicich.

V roce 2015 v ramci stavebni akce: Nastavba ZS Rozdrojovice a Multifunkéni hfisté Il, byly vybaveny

dvé nové vydejny jidel jak pro Zakladni $kolu, tak pro Matefskou Skolu. Jidla jsou v8ak dovazena z
kuchyné Zakladni Skoly v Kufimi.

Dokumentace fe$i kuchyni v misté ZS a MS Rozdrojovice a tim by odpadlo dovazeni jidel.

Kuchyné by vyrabéla ob&dy pro 128 24kl ZS a 42 déti MS, dale se bude stravovat nékolik pedagogli

a pocita se s vyrobou a dovozem maximalné 10 obé&dl pro seniory v obci, kterym se obédy v souasné dobé
dovazeji z Kufimi.

Kuchyné bude také vybavena na pfipravu a vydej dopolednich pfesnidavek a odpolednich svacin pro déti
MS — tuto stravu vSak tvofi pfevazné vyrobky studené kuchyné s teplymi a studenymi napoji.

Z tohoto dlivodu se kuchyné navrhuje na maximalni kapacitu 220 jidel denné.

Predpoklada se, Ze obéd se bude skladat z jednoho druhu jidla - polévky, hlavniho jidla a zakusku.
Kuchyné s pfisluSenstvim bude vybavena novymi velkokuchyriskymi stroji a nerezovym nabytkem.

Pro vélen&nou vydejnu jidel ZS do prostoru kuchyné je piné vyuZito stavajici zafizeni dodané

v roce 2015 s potfebnym dopInénim.




Technickéa specifikace a vykaz vymér je v pfiloze ¢€.2.
Dispozice mistnosti kuchyné v¢etné vybaveni je ve vykresu — Plidorysu kuchyné v méf.1:100, pfiloha ¢.3

4 VVyroba jidel, pozadovana kapacita a zaméstnanci:

Kuchyné je navrzena na denni kapacitu 220 jidel -obédt v jednom druhu pro ZS a MS a vyrobu
dopolednich piesnidavek a odpolednich svaéin pro MS.

Vyrabéna budou jidla pfedevsim z chlazenych a mrazenych surovin a polotovarl. Maso bude dodavano
vykosténé, chlazené. Pfipravny masa, zeleniny a tésta budou Cisté.

Pfedpokladaji se také dodavky oloupanych brambor ve vakuovém baleni, ale pro pfipad dodavek
neoloupanych brambor a kofenové zeleniny navrhuje se hruba pfipravna zeleniny se skladem.

Poéty zaméstnanct stravovaciho provozu:

V tomto provozu budou pracovat 3 - 4 zaméstnanci v jedné sméné v&etné vydejen stravy.

5.Popis Ffeseni kuchyné:

Kuchyné pro ZS a MS vé&etné veskerého piislusenstvi je umisténa v 1.PP objektu nové télocviény.
Zasobovaci vstup a vstup pro zaméstance kuchyné je vstupnimi dvefmi z jizni strany.

1.PP je ze severni a zapadni strany zapu$téno do terénu. Moznost vyuziti pfirozeného osvétleni pres
okna je pouze z vychodni a jizni strany.

Kuchyné je umisténa tak, aby pfirozené osvétleni bylo vyuzito pro vSechny pracovisté s potravinami.
Tyto pracovni plochy jsou v maximalni vzdalenosti 8,2m od oken na vychodni strané, pfic¢emz do vzdalenosti
4,7m od oken, kde je mozno pracovat nepretrzitou dobu, jsou vSechny Cisté pfipravny, varna linka a
konvektomat. V rozmezi této vzdalenosti 4,7m az 8,2m je usek studené kuchyné a vydejna jidel, kde
veskeré prace probéhnou denné do 4 hodin.

Vstupni chodba-113 pfes kterou bude probihat zasobovani kuchyné navazuje na chodbu-121, ktera je
jiz soucasti prostoru kuchyné. Vstup z jedné chodby do druhé je pfes dvoukfidlové dvefe.

Z chodby-121 je vstup do jednotlivych mistnosti kuchyné.

Veskeré velkokuchyriské spotfebite budou na elektrickou energii, pouze sporak ve varné lince bude
na zemni plyn.

Nad vS8emi umyvadly a dfezy je vyvedena tepla a studena voda, baterie maji pakové ovladani.

VARNA ZS - 101

Ve stfedu kuchyné je navrZena varna linka skladajici se ze spotfebic¢i modulu 900 a 700 doplnéna
nerezovymi pracovnimi plochami se zasuvkami a policemi. Tuto budou tvofit varny kotel o obsahu 55l a 100,
sporak se Ctyfmi plynovymi hofaky a smaZici panev o obsahu 80 I. Pro mozZnost napousténi nadob na
sporaku bude instalovano v sousednim stole napoustéci rameno na studenou vodu.

Konvektomat o kapacité 10xGN 1/1 bude umistén u zdi smérem k vydejné jidel.

Pracovni usek na maso bude vybaven mycim stolem s umyvadlem a dfezem, déale chlazenym stolem se
dvéma prostory pro GN 1/1, pfipravna zeleniny bude vybavena rovnéz stejnym mycim stolem s umyvadlem
a dfezem a stejnym chlazenym stolem. Nad obéma pracovnimi plochami jsou zavéSeny nerez skfifiky s
posuvnymi dviiky.

Pracovni Usek tésta tvofi pracovni stil s posuvnymi dvifky nad kterym je zavéSena police.

Pro potfeby pfipraven je navrzen univerzalni robot s kotliky 60 | a 30 | v€etné pfidavnych strojk(i na
zeleninu, maso a mleti maku.

Pro ptipravu pfedevim presnidavek a svacin pro MS bude slouzit Gsek studené kuchyné vybaveny
umyvadlem a chlazenym stolem se dvéma prostory pro GN 1/1 a zdvésnou skfifikou s posuvnymi dvirky.
Pracovni plochy v kuchyni jsou doplnény o 2 ks pojizdnych pracovnich stold se dvéma policemi.

V kuchyni je také umisténa vylevka napojena na odpad DN 75 mm a déle bude k dispozici zavésny

buben s hadici napojeny na TV a SV ukon&eny rozprasovaci pistoli na uklid.

MYTi A SKLAD KUCHYNSKEHO NADOBI - 119
Otevieny vstup je zajistén pfimo z prostoru kuchyné. Vybaveni myci stlil se dvéma dfezy a polici, pracovni
stul s polici a 4-policovy regal nerez na ulozeni umytého kuchyriského nadobi.
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VYDEJ JIDEL 28

Otevfeny vstup je pfimo z kuchyné — varny — 101.

Viybaveni je vyuzito ze stavaijici vydejny jidel ZS z roku 2015.

Jedna se Usek vydeje, ktery je doplnén pracovnimi stoly, s vyuzitim 3 ks stolnich vodnich lazni GN 1/1-200
s vypustnymi kohouty, déle je vybaven zavésnymi nerezovymi skfifikami, podstolovou chladniCkou a
stolnim dvouplotynkovym vafi¢em.

Pro myti nadobi slouzi dva myci stoly a podstolova profi mycka stolniho nadobi. Mensi dfez s tlakovou
sprchou slouzi pro pfedmyvani stolniho nadobi pfed vioZzenim do mycky, vétsi diez je uréen pro myti
pfepravnich nadob.

SUCHY SKLAD - 120
Vstup je z chodby -121 a je vybaven 7 ks 5-ti policovymi regaly s komaxitem a 4 ks dfevénymi
paletovymi rosty.

CHODBA - 121

Jedna se o0 zasobovaci chodbu umozhujici pfijem zbozi a vstup do vSech mistnosti kuchyrfského
provozu. Pro pfijem zboZi je zde umisténa el.vstupni mastkova digitalni vaha s vazivosti do 60 kg.
Pro pfepravu pfijatého zbozi slouzi nerezovy ploSinovy vozik s nosnosti 200 kg — pol.44.

SKLAD CHLADNICKY A MRAZNICKY - 122

Vstup je z chodby -121, sklad je vybaven 4 ks chladicich skfini o obsahu 570 | a 2 ks mrazicich skfini o
obsahu 570 I. Do téchto chladicich zafizeni je mozno vkladat pfepravky nebo gastronadoby.

Je takto zajisténo skladovani podle druht surovin a polotovar( v chlazeném a mrazeném prostoru.

SKLADOVA EVIDENCE — 123
Vstup je z chodby-121. Mistnost slouzi pro skladovou evidenci kuchyné. Vybavena je kancelarskou skfini,
stolem a zidli, nejedna se vSak o kancelafr.

HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY, OVOCE A SKLAD - 124
Vstup je také z chodby-121 a je vybavena pracovnim stolem s dfezem a polici a 3 ks 5-ti policovymi
kovovymi pozinkovanymi regaly.

SKLAD CHEMIE A DKP - 125

Vstup z chodby-121.

Sklad chemie je vybaven 5-ti policovymi kovovym pozinkovanym regalem.
Sklad DKP — je vybaven rovnéz 3 ks stejnymi regaly.

SATNA ZAMESTNANCU KUCHYNE — 116, WC a SPRCHA — 117
Vstup je z chodby-121. Satna slouzi pro potfeby zaméstnancl kuchyné a je propojena s mistnosti WC
a Sprchou-117. Vybavena je 5 ks Satnich dvojdilnych skfinék a lavici.

UKLID — 118
Jedna se o mistnost uklidové komory pfistupnou rovnéz z chodby-121. Vybavena je vylevkou s odpadem
DN 75mm a skfifikou na uklidové, Cistici a dezinfekéni prostfedky.

JIDELNA ZS - 102

Vstup pro Zzaky ZS a zaméstnance $koly je z chodby — 103, ktera je pfed vstupem do jidelny vybavena
4 ks umyvadel s vytokovymi bateriemi na TV a SV.

Pro Usek vydeje je pouzito stavajici zafizeni, které se navrhuje premistit ze stavajici jidelny ZS.

Jedna se o vozik na podnosy a pfibory, stll se dvéma policemi pro odbér napoju s pfipevnénymi
drahami na podnosy, drahou na podnosy pod vydejni okno. Vyuzity budou také 2 ks regalovych vozik(
na svoz upotfebeného nadobi na tacech.

Navrhuje se vydejni okno rozméru 1400x1100mm s parapetem +850mm a dvefni otvor rozméru
850x1950mm pro vstup mezi jidelnou a vydejnou jidel. Okno a vstupni otvor budou vybaveny
shrnovacimi Zaluziemi — roladami ovladanymi ru&né z vydejny jidel.

Predpoklada se také pfemisténi stavajicich stolll a Zidli ze stavajici jidelny ZS.

ODPADY SKLAD - 127

Vstup je z chodby-113.

Cast skladu pro organicky odpad je vybavena chladni¢kou o obsahu 570 | pro ukladani uzavienych nadob
s organickym odpadem, pro neorganicky odpad (obaly vratné a nevratné) je vybavena 2 ks 5-ti policovymi
regaly kovovymi s pozinkem.
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Mistnost je dale vybavena vytokem teplé a studené vody s vpusti uprostfed mistnosti.
Veskeré odpady budou pravidelné odvazeny sjednanymi firmami.

DOPLNKOVE SPOTREBICE

Pro doplnéni velkych spotfebic¢l se navrhuje stolni profi zafizeni jako je el.univerzalni robot s obsahem
misy 6,5 | a mixérem, el.nafezovy stroj s primérem noze 275mm, 2 ks el.kontrolnich vah a 1 ks mikrovinné
trouby o obsahu 30 litrd.

PREPRAVA HOTOVYCH JIDEL DO MS

Pro pfepravu jidel z nové kuchyné do vydejny Matefské Skoly ve stavajici budové bude pouzit novy nerezovy
ploSinovy vozik s ohradkou o nosnosti 120 kg — pol.44a. Jidlo a napoje se budou pfevazet v gastronadobach
v termoportech a nerez varnicich. V roce 2015 bylo toto vybaveni doplnéno a je ve Skole k dispozici v
dostate¢ném poctu.

Trasa pfevozu hotovych jidel bude z Varny-101 pfes Jidelnu-102 a Chodbu se spojovacim krékem-103

do 1.NP stavajiciho objektu k ndkladnimu vytahu umisténému hned za vstupem do nové Satny S-02,

ktera je umist&na v prostoru byvalé vydejny jidel a jidelny pro ZS. Jedna se o trasu v délce cca 40m

s minimalnim spadem, nejvétsi spad je ve spojovacim kr¢ku v délce 10m — 1:12. Jidlo bude potom vydano

z vydejny jidel MS ve 2.NP realizované v roce 2015. Déti ze sousedniho objektu MS se stravuji v nové
jideln& na chodbé v blizkosti vydejny jidel MS.

Prevoz jidel se uskute&ni ve vyhrazené dobé&, mimo dobu vydeje a konzumace ob&du v jidelné ZS.

Pouzité pfepravni nadoby budou umyvany ve stavajicim vétSim dfezu a skladovany k tomu uréeném 4-
policovém nerezovém regalu ve vydejné jidel MS.

VYROBA A PREPRAVA JIDEL PRO SENIORY — DUCHODCE

Kuchyné bude také vyrabét obédy v maximalnim poc¢tu do 10 jidel seniorim v obci Rozdrojovice.

Tyto budou pInény do pfepravnich jednoporcovych jidlonosi¢t v kuchyni na pojizdnych stolech — pol.18

a odsud prevazeny na ploSinovém voziku — pol.44 zaméstnanci kuchyné k zasobovacimu vstupu kuchyng,
kde budou pfedany pracovnikiim obce k rozvozu jednotlivym seniorlim.

Upotfebené jidlonosi¢e budou pfedany zpét ve stejném misté do kuchyné, kde budou umyty ve dvojdiezu
a uskladnény ve vyhrazeném misté v nerezovém 4-policovém regalu v mistnosti 119 — Myti a skladovani
kuchyriského nadobi.

6.Bilance potireby enerqii:
Bilance potfeby energii je uvedena podrobné ve specifikaci zafizeni — pfiloha &.2.
Kuchynské spotiebice dle specifikace:

Elektroinstalace

Celkem el.piikon: 72,97 kW

soucasnost koeficient 0,7 — 51,08 kW
narUst el.pfikonu oproti dneSku: +61,82 kW

Plyn
Celkem pfikon plyn: 34,5 kW
soucasnost koeficient 0,7 — 24,15 kW

Teplo predané do prostoru:
Celkem teplo predané do prostoru: 37260 W

7.Stavebni upravy:

Stavebni Upravy jsou feSeny ve stavebni ¢asti projektu.

V prostoru kuchyriského provozu je potfeba aby veskera podlaha byla provedena z keramické dlazby,

z toho ve varn&, myti a skladu kuchyriského nadobi, vydejné jidel, hrubé pfipravné zeleniny, skladu odpadu
je dlazba provedena protiskluzna a dale proveden keramicky obklad stén do vysSky dvefi.

Keramicky obklad stén je proveden také kolem umyvadla a sprchy v socialnim zafizeni pro zaméstnance a
vylevky v uklidové komofe. Tyto stavebni Gpravy realizovany v roce 2018.




8.Elektro, plyn a ZTlI:

Veskeré pfipojky ke spotfebiciim a osvétleni jsou feSeny v samostatnych ¢astech projektu.
Napojovaci body elektro, plyn a ZTI jsou provedeny podle potfeby a umisténi novych spotfebicu.
Nerezové odvodfiovaci Zlaby jsou umistény u varné linky pod varnymi kotli a smazici panvi.
Nerezové vpusti jsou u konvektomatu, ve vydejné jidel, myti kuchyriského nadobi, hrubé pfipravné
zeleniny a ve skladu odpadu. Vpust v hrubé pfipravné zeleniny a ovoce u $krabky na brambory je
zapu$téna ve Zlabu v hloubce -100mm pod urovni podlahy. VSe provedeno v roce 2018.

9.Vzduchotechnika

Kompletni FeSeni vzduchotechniky bylo v samostatné ¢asti projektu.

Odsavaci nerezové digestofe s tukovymi filtry a osvétlenim jsou nad varnou linkou a konvektomatem v
kuchyni. VZT realizovana v roce 2018.

10.Zavér:

Navrhované feSeni je schopno zajistit poZzadovanou kapacitu vyroby jidel v kuchyni v souladu s potiebami
investora pfi dodrzeni vSech platnych hygienickych predpisu.

Je v souladu s platnymi hygienickymi pfedpisy v Ceské republice a to pfedevsim s ,vyhlaskou &.137/2004
Sb. ve znéni vyhlasgky &.602/2006 Sb.z 18.12.2006 Ministerstva zdravotnictvi CR o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky
zavaznych®, ,Nafizeni evropského parlamentu a rady (ES) ¢.852/2004 ze dne 29.4.2004 o hygiené potravin®.

Vypracoval: Roman CARDA - projektant

Datum: 09/ 2019



